Speisekarte
Woche vom 15.04.2024 - 21.04.2024

Wochentag Menu 1 MenuU 2
Monta Vogtl. Kartoffelsuppe »® Italienische Tomatensuppe
g mit Wiener 80 450 keal | Mit Reis » 450 keal
Hackbratenscheibe ~» mit Hirtenrolle ~Fv mit Reis
Dienstag Buttererbsen ~» und dazu Tzatziki ~»
Salzkartoffeln 660 keal 650 keal
Bandnudeln mit Kohlroulade ® mit
Mittwoch Gemuseschnitzel und feiner Sol3e und
Kase-Sahne-Sol3e A1em ss0keal | Salzkartoffeln 650 keal
Kasselerbraten ~exs mit Hahnchen ,Cordon Bleu® Areis
Donnerstag | Speckbohnen 574 und mit buntem Gemise ~» und
Semmelknodel » gookeal | Petersilienkartoffelnn 660 keal
Paniertes Schollenfilet ~&» mit Vorsuppe,
Freitag Remouladensol3e ~#» und Kartoffelpuffer
Bratkartoffeln 660 keal | Mit Apfelmus 57 450 keal
Mohren-Kohlrabi Eintopf Linseneintopf ® mit Kasseler *®
SamStag p 450 kcal p 450 kcal
Rinderbackchen 2ex mit Mini - Grillhaxe mit Sauerkraut 57
Sonntag Rotkohl 578 und KloRen 740 und KloRen sAo
800 kcal 800 kcal
Wahlessen 1 Kno6pfle mit Spinat - Késesol3e

Montag bis FreitagNicht an Feiertagen!

Anderungen vorbehalten!

Alle Gerichte sind wahlweise mit Salzkartoffeln oder Kartoffelplree erhaltlich.

Inhaltsstoffe:

*1 = Konservierungsstoff

*2 = Farbstoffe

*3 = Antioxidationsmittel
*4 = Geschmacksverstarker

Allergene:
*5 = S{iRungsmittel

*6 = Phosphat
*T = Sauerungsmittel
*8 = Nitritpokelsalz

*B = Fisch
*C = Krebstiere

*A = Getreideprodukte(Glutenhaltig)

*D = Schwefeldioxide und Sulfite

*E = Sellerie *) = Lupinen
*F = Milch und Laktose ~ *X = Senf
*G = Sesamsamen *L = Soja

*M = Weichtiere
*N = Erdniisse

*H = Niisse
* = Eijer




