Speisekarte
Woche vom 22.04.2024 - 28.04.2024

Wochentag Menu 1 MenuU 2
Monta Nudelsuppe ® Soljanka&w, dazu ein
g mit Rindfleisch asokeal | frisches Brétchen» 450 keal
Schweinesteak mit Saure Eierin
Dienstag gedunsteten Zwiebeln ® dazu Senfsol3e A7« und
Kartoffelsalat & 750 keal | Salzkartoffeln 550 keal
. Wirstchengulaschsn Leberragout » mit Kartoffelptree oF»
Mittwoch . e _
mit Spirellis A» 550 keal | UNA feiner Sauce 650 keal
Gebr. Schweinerippchen A5 mit Schweinekrauterbraten mit
Donnerstag | Sauerkraut s»und Kohlrabi Gemiuse A&n
Semmelknodel » 800 keal | UN KlB[R3en 740 800 keal
Marinierter Hering ® Vorsuppe ®,
Freitag nach ,Hausfrauenart” i« Séachs. Quarkkeulchen Afb
und Salzkartoffeln 650 keal | Mit Apfelmus 73 650 keal
Samsta Weil3er Bohneneintopf Spargelsuppe mit 5784
9 mit Kasseler &® as0keal | Schinkenstreifen 450 keal
Spanferkelrollbraten ~® mit Sauerbratengulasch ® mit
Sonntag buntem Gemdise ~» Apfelrotkohl 79 und KloRRen 7~
und Kl6Ren 7o 800 keal 800 kcal
Wahlessen 1 Schollenfilet mit Rahmgemiise und Wildreis

Montag bis FreitagNicht an Feiertagen!

Anderungen vorbehalten!

Alle Gerichte sind wahlweise mit Salzkartoffeln oder Kartoffelplree erhaltlich.

Inhaltsstoffe:

*1 = Konservierungsstoff

*2 = Farbstoffe

*3 = Antioxidationsmittel
*4 = Geschmacksverstarker

Allergene:
*5 = S{iRungsmittel

*6 = Phosphat
*T = Sauerungsmittel
*8 = Nitritpokelsalz

*B = Fisch
*C = Krebstiere

*A = Getreideprodukte(Glutenhaltig)

*D = Schwefeldioxide und Sulfite

*E = Sellerie *) = Lupinen
*F = Milch und Laktose ~ *X = Senf
*G = Sesamsamen *L = Soja

*H = Niisse
* = Eijer

*M = Weichtiere
*N = Erdniisse



